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‘_1 Helles (mildes helles untergériges Vollbier)

Geschmack: feine angenehme Hopfenbittere in
L Einklang mit einem aromatischen, fein stiBlichen
Malzkorper. Stammwiirze: 11,5%, Alkohol: 5,0% vol.
== Schmeckt besonders gut z.B. zum Brauhaus-Burger
: "0,25 310€
0,40l 4,95 €

~ Naturtriib (untergariges naturtriibes Vollbier)
Geschmack: hopfenaromatisch, unterlegt von
pr einem sanften Malzkorper. Stammwiirze: 11,9%,
Alkohol: 5,0% vol. Schmeckt besonders gut z.B.
== 7y gebrduntem Fleischkase mit Bratkartoffeln

0,25| 310 €
0,401 4,95 €

Braunbier (mildes dunkles obergériges Vollbier)
Geschmack: feine angenehme Hopfenbittere

2 flankieft von dezenten malzigen Rostaromen,
Stammuwiirze: 11,3%, Alkohol: 4,9% vol.
l Schmeckt besonders gut z. B. zu Sauerbraten vom
.= Rind nach Omas Rezept
0,25l 310 €
0,40l 4,95 €

q Weizenbier (obergariges Vollbier)
e Geschmack: sanfte, zurlickhaltende Hopfenbittere
. mit fruchtigen Akzenten fiir einen vollmundigen
Geschmack. Stammwiirze: 12,5%, Alkohol: 5,4% vol.
=== Schmeckt besonders gut z.B. zu Hopfenbauern-

gulasch vom Rind
T 040l  520¢€

i 11 Pils Alkoholfrei :
: .~Geschmack: Im Antrunk treffen viel Frische und

-feines Prickeln auf hachklingende Hopfen- und
Wermutnoten, die mit ihrer Aromatik die malzige

o Ay ¥
e g == SiBe ideal abrunden. Stammwiirze: 11,2%, Alko-

«=_hol: 0,0% vol. Schmeckt besonders gut z.B. zu
; * unseren Brauhaus-Salaten

ag il 0,25| 310 €

% 0,40l 495 €
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_+ Benediktiner alkoholfreies Weizenbier 0,501 5,65 €
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Bierprobe von unserem Hellen, Braunbier

und Naturtriiben 3 x 0,101 495 €
Tasse Kaffee 310 €
Espresso / Doppio 2,95€/460¢€
Espresso Macchiato / Doppio 3,20€/490¢€
Cnguccino 3,50 €
Latte Macchiato 4,20 €

- Tee (Darjeeling, Kamille, Friichte, Pfefferminze, Griiner Tee) 3,20 €

¥
- Im-Biergarten servieren wirnur grof3e Getranke.

Afri Cola, Afri Cola ohne Zucker, Apfel-
schorle, Bluna Orange, Bluna Zitrone 0,301 3,65 €

Gerolsteiner Mineralwasser, medium 0,251 3,20 €

0,751 710 €
Gerolsteiner Naturell 0,251 3,20 €
0,751 710 €
Orangensaft 0,201 4,50 €
Apfelsaft 0,201 3,90¢€
Bitter Lemon 0,201 4,00 €
Kandi Malz 0,331 4]10¢€
WeilBwein
Riesling, trocken, WG Mayschoss 0,20l 6,90 €
Riesling, halbtrocken, WG Mayschoss 0,20l 6,90 €
Blanc de Noir
feinherb, Weinmanufaktur Dagernova 0,201 750 €
Rotwein
Spatburgunder, trocken, Dagernova 0,201 750 €
Spatburgunder, halbtrocken, Dagernova 0,201 750 €
Sekt
Piccolo, Dagernova 0,201 8,50 €
Brauhausschnaps 33% vol. 2cl 340€

Ein besonderer Genuss mit der feinen Wiirze edler Krauter!

Bierlikor 25% vol. 2cl 3,90 €
Grundlage ist unser edler Schneebock, der die malzigen Nuancen
dieses feinherben Likors unterstreicht. Enthalt Gerstenmalz (Gluten).

Eifelgeist 47% vol. 2cl 440¢€
aus der Eifel-Destillerie P.J. Schiitz in Lantershofen. Einzigartig!
Ein Elixier aus 42 handverlesenen Heil- und Geschmackskrau-
tern, Bluten und Wurzeln, die aus der Krauterkunde seit altersher
bekannt sind. Intérnational pramiert.

Ahrtrester 43% vol. 2¢l-°3,90€
Bei uns ist es der bekannte und geschatzte Trester-Branntwein
vom Spatburgunder. Die ‘abgepressten Weinbeeren mit ihren
aromatischen Olen und Estern schenken uns den Trester. Die
Lagerung erfolgt traditionsgemaR in alten Eichenholzfassern.
Dagernova

Ahrweinhefe 40% vol. 2¢k:3,90.€
Weinhefe ist von Natur im Traubenmost enthalten. Nach der
Garung setzt sich die Hefe am Fassboden ab. Die Hefe wird vom
Wein getrennt. Aus dieser frischen Weinhefe unserer eigenen Ahr-
tal-Trauben wird nur dieser klare Branntwein destilliert. Dagernova

Birnenbrand 40% vol. 2cl 3,90 €
Malteser Aquavit 43% vol. 2 +390:¢
Ramazotti 30% vol. 4cl 5,95 €

Preise inkl. der gesetzlichen Mwst.



- laden dazu ein. Immer gut.informiert sind

Liebe Gaste,
wir freuen uns, Sie heute bei uns begriien zu diirfen.

Im Namen unseres gesamten Teams danken wir lhnen
herzlich fiir lhren Besuch.

Vieles in Bad Neuenahr und im gesamten Ahrtal ist in
Bewegung und auf einem guten Weg - manches wird
noch langer dauern.

Bleiben Sie uns treu und unterstitzen Sie
die Region weiterhin mit lhrem Besuch,
gerade die zah?relchen Veranstaltungen

.natdrlich
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Sie mit einem Blick auf ahr_tal de
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BRAUHAUS
GUTSCHEIN |

Verschenken Sie =

Freude und Genuss L el e
mit einem Geschenk- 50,4 !
gutschein. Hier bei uns qo0,. €

im Bier-Shop erhalt-
lich. Sprechen Sie uns
gerne an.

-

wgebacken aus den altesten Getreldearten - Einkorn

=-=_-.~ _ und Emmer. Die Zugabe von Malz und Honig verleiht

e d_Z%i"s_éitzliche Portion Brauhausbrot

_}_ dem Brot einen emmahgen Geschmack.

Hierzu empfehlen wir [hnen:

Krauter-Griebenschmalz 8,00 €
Krauter-Ziegenfrischkase 9,00 €
Zwiebelmett und Zwiebelringe 9,90 €
Aufstrich-Variation 12,50 €
(Krauter-Griebenschmalz, Krauter-
Ziegenfrischkése, Zwiebelmett)

3,80 €

Kiirbiscremesuppe 795 €
mit steirischem Kerndl und gerosteten Kiirbiskernen
Herzhafte Gulaschsuppe Tasse 8,00 €

Unsere Salate servieren wir mit unserem Brauhausbrot

Vitalsalat 18,50 €
gratinierter Ziegenkase mit Honig, Granatapfelkernen

und Walnussen, in Balsamico-Dressing

Braumeistersalat 18,70 €
mit gegrillter Hihnchenbrust, in Mango-Chili-Dressing
Folienkartoffel an-Raucherlachs 16,30 €

mit Krauterquark & bunter Salat

BRAUHAUS FUR ZUHAUSE..

Sprechen Sie uns an. Wir zeigen lhnen gerne
unseren Bier-Shop hier im Brauhaus.

Kleiner Auszug:

Auf der Tageskarte finden Sie unsere saisonalen kulinarischen Spezialitaten.



.Kiferpfanne" 1795 € Cheese-Burger 16,80 €
gebraunter Fleischkése auf Speck-Bratkartoffeln mit Cheddar-Kase, Schmorzwiebeln und Kartoffelecken
mit Schmorzwiebeln und Spiegelei

~Spezial-Burger" 16,90 € .
mit Ziegenkase, Feigensenf und Kartoffelecken

Zwei Medaillons vom Schweinefilet 19,85 €
mit Champignonsauce, Spatzle & bunter Salat :
.Braumeisterpfanne” : . 2350 €
drei Schweinefiletmedaillons mit Champlgnonsauce,
hausgemachten Butterspatzle & bunter Salat

Schweineschnitzel ,Wiener Art" 2 Schnitzel 18,

90 €
mit Pommes frites & bunter Salat . 1Schnitzel 16,00 €
Deftiges Hopfenbauerngulasch 20,80 €
in der Eisenpfanne
vom Weiderind - nach unserem besonderen Rezept - mit einem
Schuss Weil3bier verfeinert in einer pikanten Sauce zubereitet, | =]
dazu reichen wir hausgemachte Spatzle & bunten Salat Ty
UNSER KLASSIKER| 2
~ Herzhafter SpieRbraten 18,50 €
in wiirziger Zwiebelsauce, mit Speckbratkartoffeln :
und bunter Salat i
‘ Schweineschnitzel ,Jager Art" 2 Schitzel 19,90 €= S5
Sauerbraten'vom Rind Normale Portion 21,80 € mit Champignonrahmsauce, 1Schnitzel 1700€ ==
nach Omas Rezept Kleine Portion 18,70 € Pommes frites & bunter Salat OE ey
mit Grafschafter Riben- und Apfelkraut verfeinert. : s e R
Begleitet wird er vom Apfelrotkohl und Kartoffelknédeln Schweineschnitzel ,Brauer Art" 2 Schnitzel 20 80 € oy

mit gebratenem Bacon, Schmorzwiebeln, 1 Schnitzel 17,90 €
Pommes frites & bunter Salat

Gebratenes Hahnchenbrustfilet = 15858 ;'.'_'._
_. mit Friichte-Currysauce, Basmati Reis & bunter Salat = - =5 '1'_':,
e iyl SEL TR "=:‘_: =

Argentinisches Rinderhtiftsteak 28,5_Q S

mit Krauterbutter, Speck-Bratkartoffeln & bunter Salat e

auch gerne mit 2 Loffeln e

Feine Bandnudeln 18,80 €
mit gratinertem Ziegenkase, wilder Brokkoli,
Grillpaprika und Karotten-Ingwersauce

Bunte vegane Gnocchipfanne 17,95 €
(Rote Beete, SuiBkartoffel, Spinat) mit Kiirbis,
Kirschtomaten und gehackten Walnussen

Warme Marillenknodel 9,50 €
in Butterbrosel auf Vanillesauce (Zubereitungszeit: ca. 15 Minuten) = — =
Warmer Apfel-Crumble 9,50 €
mit Mandelsplittern und Zimteisparfait, im Weckglas serviert
Eir?gorzggz;(f:rﬁggywurst (#5904 kRS Schokoladenkuchen mit fllissigem Kern 9,90 €
und Vanillegis 7
Zwei Brauhausfrikadellen 16,80 € - .

mit Braunbier-Senfsauce, Speck-Bratkartoffeln & Krautsalat

Kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe entnehmen Sie bitte unserem Infoblatt!



