


Helles (mildes helles untergériges Vollbier)

N
Geschmack: feine angenehme Hopfenbittere in

& Einklang mit einem aromatischen, fein stiBlichen
Malzkorper. Stammwiirze: 11,5%, Alkohol: 5,0% vol.
== Schmeckt besonders gut z.B. zum Brauhaus-Burger
20, 25| 11 (0)43
0,40l 4,95 €

Naturtrib (untergariges naturtriibes Vollbier)

Geschmack: hopfenaromatisch, unterlegt von

r einem sanften Malzkorper. Stammwiirze: 11,9%,
Alkohol: 5,0% vol. Schmeckt besonders gut z.B.
== 7y gebrduntem Fleischkase mit Bratkartoffeln
310 €

4,95 €

Braunbier (mildes dunkles obergériges Vollbier)

Geschmack: feine angenehme Hopfenbittere
flankiert von dezenten malzigen Réstaromen.
Stammuwiirze: 11,3%, Alkohol: 4,9% vol.
Schmeckt besonders gut z. B. zu Sauerbraten vom
.« Rind nach Omas Rezept

0,25l 310 €

0,40l 4,95 €

e

Weizenbier (obergariges Vollbier)

Geschmack: sanfte, zurlickhaltende Hopfenbittere

mit fruchtigen Akzenten fiir einen vollmundigen

Geschmack. Stammwiirze: 12,5%, Alkohol: 5,4% vol.
=== Schmeckt besonders gut z.B. zu Hopfenbauern-

gulasch vom Rind

0,40l 520 €

Pils Alkoholfrei

Geschmack: Im Antrunk treffen viel Frische und
& “feines Prickeln auf nachklingende Hopfen- und
Wermutnoten, die mit ihrer Aromatik die malzige
™= S(iBe ideal abrunden. Stammwiirze: 11,2%, Alko-
w=  hol: 0,0% vol. Schmeckt besonders gut z.B. zu
unseren Brauhaus-Salaten

= 0,25! 310€
- 040l 495¢€
Benediktiner alkoholfreies Weizenbier 0,50I 5,65 €
Bierprobe von unserem Hellen, Braunbier
und Naturtriiben 3 x 0,10l 495 €
Tasse Kaffee 310 €
Espresso / Doppio 2,95€/460¢€
Espresso Macchiato / Doppio 3,20€/490¢€
Cappuccmo 3,50 €
Latte Macchiato 4,20 €

Tee (Darjeeling, Kamille, Friichte, Pfefferminze, Griiner Tee) 3,20 €

Im Biergarten servieren wirnur grof3e Getranke.

Afri Cola, Afri Cola ohne Zucker, Apfel-

schorle, Bluna Orange, Bluna Zitrone 0,301 3,65 €
Gerolsteiner Mineralwasser, medium 0,251 3,20 €
0,751 710 €
Gerolsteiner Naturell 0,251 3,20 €
0,751 710 €
Orangensaft 0,201 4,50 €
Apfelsaft 0,201 390¢€
Bitter Lemon 0,201 4,00 €
Kandi Malz 0,331 4]10¢€
WeilBwein
Riesling, trocken, WG Mayschoss 0,201 6,90 €
Riesling, halbtrocken, WG Mayschoss 0,20l 6,90 €
Blanc de Noir
feinherb, Weinmanufaktur Dagernova 0,201 750 €
Rotwein
Spatburgunder, trocken, Dagernova 0,201 750 €
Spéatburgunder, halbtrocken, Dagernova 0,201 750€
Sekt
Piccolo, Dagernova 0,201 8,50 €
Brauhausschnaps 33% vol. 2cl 3,40 €
Ein besonderer Genuss mit der feinen Wiirze edler Krauter!
Bierlikor 25% vol. 2cl 390 €

Grundlage ist unser edler Schneebock, der die malzigen Nuancen
dieses feinherben Likors unterstreicht. Enthalt Gerstenmalz (Gluten).

Eifelgeist 47% vol. 2cl 440¢€
aus der Eifel-Destillerie P.J. Schiitz in Lantershofen. Einzigartig!
Ein Elixier aus 42 handverlesenen Heil- und Geschmackskrau-
tern, Bluten und Wurzeln, die aus der Krauterkunde seit altersher
bekannt sind. International pramiert.

Ahrtrester 43% vol. 2¢l--3,90 €
Bei uns ist es der bekannte und geschatzte Trester-Branntwein
vom Spatburgunder. Die abgepressten Weinbeeren mit ihren
aromatischen Olen und Estern schenken uns den Trester. Die
Lagerung erfolgt traditionsgemaR in alten Eichenholzfassern.
Dagernova

Ahrweinhefe 40% vol. 2¢1:43,90.€
Weinhefe ist von Natur im Traubenmost enthalten. Nach der
Garung setzt sich die Hefe am Fassboden ab. Die Hefe wird vom
Wein getrennt. Aus dieser frischen Weinhefe unserer eigenen Ahr-
tal-Trauben wird nur dieser klare Branntwein destilliert. Dagernova

Birnenbrand 40% vol. 2cl 3,90 €
Malteser Aquavit 43% vol. 263,90 €
Ramazotti 30% vol. 4cl 5,95 €

Preise inkl. der gesetzlichen Mwst.



Liebe Gaste,
Restaurants, Gasthauser und Cafés stehen fiir Lebensqualitat
und soziale Teilhabe. Attraktive Innenstddte und lebenswerte
landliche Radume, Tourismus und funktionierende regionale Wirt-
schaftskreislaufe gibt es nur mit einer gesunden Gastronomie-
branche. Wer Restaurants und Cafés als ,nettes Beiwerk' be-
zeichnet, ignoriert aus unserer Sicht die groBe wirtschaftliche,
arbeitsmarktpolitische und vor allem gesellschaftliche Bedeu-
tung unserer Branche.
Es trifft uns personlich sehr, dass der reduzierte Mehrwertsteuer-
satz in unserem Land als Subvention abgewertet wird!
Vielmehr hatten wir uns gewiinscht, dass die Politk Wert-  gere Salate servieren wir mit unserem Brauhausbrot
schatzung aufbringt fiir das, was Restaurants und Cafés fiir uns
alle leisten - und den Mehrwertsteuersatz flir Essen in der Gast-
ronomie bei 7% belasst.
Leider miissen wir die Realitaten anerkennen und uns nach
Corona, Flut, Energiekrise, Inflation und Fachkraftemangel auch
hierauf einstellen.
-Wir haben uns nach Kraften bemiiht, die Mehrwertsteuer-
Erhohung nicht vollstdndig an unsere Gaste weiterzugeben. Wir
L hoffen, dass Sie uns trotz der unvermeidlichen Preissteigerun-
.~ gen weiterhin die Treue halten und wir gemeinsam auch diese
Krise meistern.

Herzlichen Dank fiir Ihren Besuch Kleiner Beilagensalat 6,50 €
lhr Brauhaus-Team

Kartoffelsuppe mit Speckwiirfeln 6,95 €
Herzhafte Gulaschsuppe Tasse 7,95 €

Vitalsalat 19,50 €
gratinierter Ziegenkase mit Honig, Granatapfelkernen
und Walnussen, in Balsamico-Dressing

Braumeistersalat 19,20 €
mit gegrillter Hahnchenbrust, in Mango-Chili-Dressing

Pommes rot/weif3 ' 8,50 € Folienkartoffel 12958

. Wiirzige Kartoffelecken mit Krauterquark 8,90 € O ICOR CTERTEC Byt VAT Optar

: - ; Folienkartoffel an Raucherlachs 16,95 €
? mit Krauterquark & bunter Salat

.
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e e e zugabeven sz g tomsverent BRAUHAUS FUR ZUHAUSE...
Sprechen Sie uns an. Wir zeigen lhnen gerne

unseren Bier-Shop hier im Brauhaus.

Kleiner Auszug:

LY

__dem Brot einen einmaligen Geschmack.

L}

1
Hierzu empfehlen wir lhnen:
Krauter-Griebenschmalz 8,50 €
Krauter-Ziegenfrischkase 9,50 €
ZW|e_beImett e 14,90, Spinatknodel in Tomatensauce WRA5€
Aufstrich-Variation 12.90 € geriebener Parmesan & bunter Salat
(Krauter-Griebenschmalz, Krauter- Bunte vegane Gnocchipfanne 18,80 €
Ziegenfrischkase, Zwiebelmett) (Rote Beete, SiiBkartoffel, Spinat) mit Gemuise vom Markt,

Kirschtomaten und Cashewkernen

 Alle Speisen nur solange der Vorrat reicht. Auf der Tageskarte finden Sie unsere saisonalen kulinarischen Spezialitaten.
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JKuferpfanne”
gebraunter Fleischkése auf Speck-Bratkartoffeln
mit Schmorzwiebeln und Spiegelei

18,20 €

Deftiges Hopfenbauerngulasch 21,20 €

in der Eisenpfanne

vom Weiderind - nach unserem besonderen Rezept - mit einem
Schuss Weil3bier verfeinert in einer pikanten Sauce zubereitet,
dazu reichen wir hausgemachte Spéatzle & bunten Salat

UNSER KLASSIKER
Herzhafter SpieBbraten

in wiirziger Zwiebelsauce, mit Speckbratkartoffeln
und bunter Salat

19,20 €

Sauerbraten vom Rind Normale Portion 22,50 €

nach Omas Rezept Kleine Portion 19,50 €
mit Grafschafter Riiben- und Apfelkraut verfeinert.
Begleitet wird er vom Apfelrotkohl und Kartoffelknodeln

Brauhaus-Currywurst (180g) 14,20 €
mit Pommes frites

Brauhaus Burger 16,00 €
mit 180g bestem Rindfleisch und Kartoffelecken

Chili-Burger 16,95 €
mit Jalapefios, Bacon, Schmorzwiebeln,

Barbecue Sauce und Kartoffelecken

Cheese-Burger 16,95 €

mit Cheddar-Kase, Schmorzwiebeln und Kartoffelecken

~Spezial-Burger"
mit Ziegenkase, Feigensenf und Kartoffelecken

17,50 €

Kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe entnehmen Sie bitte unserem Infoblatt!

Zwei Medaillons vom Schweinefilet 19,95 €
mit Champignonsauce, Spatzle & bunter Salat
.Braumeisterpfanne” 24,50 €
drei Schweinefiletmedaillons mit Champignonsauce,
hausgemachten Butterspétzle & bunter Salat-

Zwei Brauhausfrikadellen 16,95.€

mit Braunbier-Senfsauce, Speck-Bratkartoffeln & Krautsalat

Schweineschnitzel ,Wiener Art"
mit Pommes frites & bunter Salat

2 Schnitzel 19,90 €
1 Schnitzel 16,90 €

Schweineschnitzel ,Jager Art"
mit Champignonrahmsauce, -
Pommes frites & bunter Salat

2 Schnitzel 20,90 €
1 Schnitzel 18,90 €

Schweineschnitzel ,Brauer Art"
mit gebratenem Bacon, Schmorzwiebeln,
Pommes frites & bunter Salat

2 Schnitzel 21,8
1 Schnitzel 18,9

Gebratenes Hahnchenbrustfilet 20,50 €
mit Frichte-Currysauce, Basmati Reis & bunter Salat
Argentinisches Rinderhiiftsteak 2995868055
mit Krauterbutter, Speck-Bratkartoffeln & bunter Salat o

auch gerne mit 2 Loffeln

Warme Marillenknodel 9,95 €
in Butterbrosel auf Vanillesauce (Zubereitungszeit: ca. 15 Min_uten)

Kaiserschmarrn mit Mandeln und Rosinen 10,95 €
und Vanilleeis
Schokoladenkuchen mit flissigem Kern 9,95 €

und Vanilleeis

0€
0%




