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UNSERE BESONDEREN
EMPFEHLUNGEN ZU SSTERN

Raucherforellen-Frischkasecreme 10,95 € Geschmorte Lammhaxe 29,25 €
mit kleiner Garnitur und Brauhausbrot auf griinen Bohnen, mit Rosmarin-Drillingen

Gebratenes Wolfsbarschfilet 26,80 € Zweierlei vom Lamm 31,50 €
auf Linsenrisotto, rosa gebratene Hufte und geschmortes Ragout,
mit mediterranem Gemiuse mit Linsenrisotto und mediterranem Gemiise

Geschmorte Kaninchenkeule 28,50 € Mousse von brauner

in Tomatensugo, mit Kartoffelgnocchi und weil3er Schokolade 10,50 €
und gemischter Salat mit Beerenkompott
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Spinatknodel in Tomatensauce 18,35 €
geriebener Parmesan & bunter Salat
Deftiges Hopfenbauerngulasch 22,95 €

in der Eisenpfanne

vom Weiderind - nach unserem besonderen Rezept - mit einem
Schuss WeiBbier verfeinert in einer pikanten Sauce zubereitet,
dazu reichen wir hausgemachte Spatzle & bunten Salat

Herzhafter SpieBbraten
in wiirziger Zwiebelsauce, mit Speckbratkartoffeln
und bunter Salat

19,85 €

Sauerbraten vom Rind
nach Omas Rezept

Kleine Portion 20,95 €
GroRe Portion 23,95 €

mit Grafschafter Rliben- und Apfelkraut verfeinert.
Begleitet wird er vom Apfelrotkohl und Kartoffelknodeln

Brauhaus-Currywurst (180g) 14,85 €
mit Pommes frites

Brauhaus Burger 16,90 €
mit 180g bestem Rindfleisch und Kartoffelecken

Cheese-Burger 17,80 €

mit Cheddar-Kase, Schmorzwiebeln und Kartoffelecken

Zwei Medaillons vom Schweinefilet 20,80 €
mit Champignonsauce, Spatzle & bunter Salat
.Braumeisterpfanne” 25,35 €

drei Schweinefiletmedaillons mit Champignonsauce,
hausgemachten Butterspatzle & bunter Salat

Kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe entnehmen Sie bitte unserem Infoblatt!

Schweineschnitzel ,Wiener Art" * * 1Schnitzel 17,50 €
mit Pommes frites & bunter: S_aflat

2 Schnitzel 20,50 €

Schweineschnitzel ,Jager Art" 1 Schnitzel 19,50 €
mit Champignonrahmsauce, 2 Schnitzel 21,50 € .
Pommes frites & bunter Salat : 3
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Warme Marillenknodel 4 = 10;80:8 =
in Butterbrosel auf Vanillesauce (Zubereitungszeit: ca. 15 Minuten)

Schokoladenkuichen mit fliissigem Kern 10,50 €: 552

und Vanilleeis : b e A

BRAUHAUS FUR ZUHAUSE...

Sprechen Sie uns an. Wir zeigen lhnen gerne
unseren Bier-Shop hier im Brauhaus.

Kleiner Auszug:
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Helles (mildes helles untergériges Vollbier)
Geschmack: feine angenehme Hopfenbittere in

‘m

& | Einklang mit einem aromatischen, fein stiBlichen
Malzkorper. Stammwiirze: 11,5%, Alkohol: 5,0% vol.
m=  Schmeckt besonders gut z.B. zum Brauhaus-Burger
0,251 335¢€
0,40l 515 €

Naturtrib (untergariges naturtriibes Vollbier)

‘ Geschmack: hopfenaromatisch, unterlegt von

& einem sanften Malzkorper. Stammwiirze: 11,9%,
Alkohol: 5,0% vol. Schmeckt besonders gut z.B.
== 7y gebrduntem Fleischkase mit Bratkartoffeln
gt (L5 3,35€
0,40l 515 €

&

Braunbier (mildes dunkles obergériges Vollbier)

Geschmack: feine angenehme Hopfenbittere
flankieft von dezenten malzigen Réstaromen.
Stammuwiirze: 11,3%, Alkohol: 4,9% vol.
Schmeckt besonders gut z. B. zu Sauerbraten vom
.= Rind nach Omas Rezept
0,25l 373576
0,40l 515 €
; q Weizenbier (obergariges Vollbier)
s Geschmack: sanfte, zurlickhaltende Hopfenbittere
mit fruchtigen Akzenten fiir einen vollmundigen
Geschmack. Stammwiirze: 12,5%, Alkohol: 5,4% vol.
=== Schmeckt besonders gut z.B. zu Hopfenbauern-
gulasch vom Rind
0,40l 550 €

. Pils Alkoholfrei

Geschmack: Im Antrunk treffen viel Frische und

feines Prickeln auf nachklingende Hopfen- und

Wermutnoten, die mit ihrer Aromatik die malzige

StRe ideal abrunden. Stammwiirze: 11,2%, Alko-

«= hol: 0,0% vol. Schmeckt besonders gut z.B. zu
unseren Brauhaus-Salaten

389

0,40l 515 €

2+ Benediktiner alkoholfreies Weizenbier 0,501 5,85 €
Bierprobe von unserem Hellen, Braunbier
und Naturtriiben 3 x 0,101 520 €
Tasse Kaffee 3,25:€
Espresso / Doppio 325€/490€
Espresso Macchiato / Doppio 3,80€7520¢€
Cappuccino 3,85 €
Latte Macchiato 4,65 €

Tee (Darjeeling, Kamille, Friichte, Pfefferminze, Griiner Tee) 3,50 €

:
- Im Biergarten servieren wirnur grof3e Getranke.

Afri Cola, Afri Cola ohne Zucker, Apfel-

schorle, Bluna Orange, Bluna Zitrone 0,301 3,85 €
Gerolsteiner Mineralwasser, medium 0,251 3,50 €
0,75 7,45 €
Gerolsteiner Naturell 0,251 3,50 €
0,751 7,45 €
Orangensaft 0,201 4,80 €
Apfelsaft 0,201 4,20 €
Bitter Lemon 0,201 4,20 €
Kandi Malz 0,331 4,30 €
WeilBwein
Riesling, trocken, WG Mayschoss 0,20l 720 €
Riesling, halbtrocken, WG Mayschoss 0,201 720 €
Blanc de Noir
feinherb, Weinmanufaktur Dagernova 0,201 785 €
Rotwein
Spatburgunder, trocken, Dagernova 0,201 785 ¢€
Spatburgunder, halbtrocken, Dagernova 0,201 785 €
Sekt
Piccolo, Dagernova 0,201 8,85 €
Brauhausschnaps 33% vol. 2cl 3,60 €
Ein besonderer Genuss mit der feinen Wiirze edler Krauter!
Bierlikor 25% vol. 2cl 4,25 €

Grundlage ist unser edler Schneebock, der die malzigen Nuancen
dieses feinherben Likors unterstreicht. Enthalt Gerstenmalz (Gluten).

Eifelgeist 47% vol. 2cl 465€
aus der Eifel-Destillerie P.J. Schiitz in Lantershofen. Einzigartig!
Ein Elixier aus 42 handverlesenen Heil- und Geschmackskrau-
tern, Bluten und Wurzeln, die aus der Krauterkunde seit altersher
bekannt sind. International pramiert.

Ahrtrester 43% vol. 2cl 4,25 €
Bei uns ist es der bekannte und geschatzte Trester-Branntwein
vom Spatburgunder. Die abgepressten Weinbeeren mit ihren
aromatischen Olen und Estern schenken uns den Trester. Die
Lagerung erfolgt traditionsgemaR in alten Eichenholzfassern.
Dagernova

Ahrweinhefe 40% vol. 2cl 4,25€
Weinhefe ist von Natur im Traubenmost enthalten. Nach der
Garung setzt sich die Hefe am Fassboden ab. Die Hefe wird vom
Wein getrennt. Aus dieser frischen Weinhefe unserer eigenen Ahr-
tal-Trauben wird nur dieser klare Branntwein destilliert. Dagernova

Birnenbrand 40% vol. 2cl 4,25 €
Malteser Aquavit 43% vol. 2cl 4,25 €
Ramazotti 30% vol. 4¢l- 6,25 €

Preise inkl. der gesetzlichen Mwst.



