


EVENTS IN DER REGIK

28.11.2025 bis 11.01.20g4

05.12.2025 bis 11.01.20

Ahrweller
Weihnachtsmarkt

an allen vier Adventswochenenden

Gebacken von der Backerei Brand aus Bad Neuenahr
aus den altesten Getreidearten — Einkorn und Emmer.
Die Zugabe von Malz und Honig verleiht dem Brot
einen einmaligen Geschmack.

Hierzu empfehlen wir Ihnen:

Zwiebelmett und Zwiebelringe 11,50
Krauter-Griebenschmalz 9,50
Krauter-Ziegenfrischkase 10,50
Aufstrich-Variation 14,50
Krauter-Griebenschmalz, Krauter-Ziegenfrischkase,

Zwiebelmett

Vegetarische Aufstrich-Variation A 14,35
Dattel-Curry, getrocknete Tomate, @
Krauterquark

Herzhafte Gulaschsuppe Tasse9,50
vom Weiderind mit Gemiise und Karto eleinlage  Terrine 14,95

Alle Speisen nur solange der Vorrat reicht.
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Weihnachtskonzert der Wiener

Klassik
07.12.2025

Musikalischer Weihnachtsmarkt

Antweiler
13. bis 14.12.2025

Neujahrskonzert
01.01.2026

Winterbunt in Bad Neuenahr-

Ahrweiler
Verkaufso enes Wochenende am 10.01. und
11.01.2025

PROBIER MAL
MITTAGSTISCHNITZELT

wochentlich wechselnder immer montags
Mittagstisch. Montag bis
Freitag von 11:30 bis 14:30 Uhr

Unsere Salate servieren wir mit unserem Brauhausbrot.

Braumeistersalat 20,95
mit gebratener Hahnchenbrust in Mango-Chili-Dressing
Vitalsalat 20,95
gratinierter Ziegenkase mit Honig, Granatapfelkernen,
Walnlssen und Balsamico-Dressing

Folienkarto el @ 14,95
mit Krauterquark und buntem Salat

Folienkarto el an Raucherlachs 19,95

mit Krauterquark und buntem Salat
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Menu in your language
l Menu dans votre langue

Menukaart in uw taal
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@5 Bei uns konnen Sie gerne mit EC- oder Kreditkarte bezahlen!



PROBIERTIPP

Bierprobe vom Hellen,
Braunbier und
Naturtriiben

3x 0,101 4,95

Brauhaus-Currywurst (180g) 15,50

aus der Metzgerei Ropertz aus Ahrweiler
mit Pommes frites

Brauhaus Cheese-Burger vom Rind 18,95
mit Cheddar-Kése, Schmorzwiebeln
und wirzigen Karto elecken
~Spezial-Burger" vom Rind 20,50
mit Ziegenkase, Feigensenf und wirzigen Karto elecken
Veganer ,Crispy Chickimicki“ Burger 19,50
mit Mango-Chili-Chutney, wiirzigen Karto elecken,
Currycreme mit buntem Salat mit Mango-Chili-Dressing
Gebratenes Hahnchenbrustfilet 22,95
mit Frichte-Currysauce, Basmatireis und buntem Salat
.Braumeisterpfanne” 27,50
drei Schweinefiletmedaillons mit Champignonsauce,
hausgemachten Butterspétzle und buntem Salat

1 Schnitzel18,95
2 Schnitzel21,95

1 Schnitzel20,95
2 SchnitzeP3,95

Schweineschnitzel ,Wiener Art"
mit Pommes frites und buntem Salat

Schweineschnitzel ,Jager Art*
mit Champignonrahmsauce,
Pommes frites und buntem Salat

1 Schnitzel21,95
2 Schnitze24,95

Schweineschnitzel ,Brauer Art”
mit Schmorzwiebeln und gebratenem Bacon,

Pommes frites und buntem Salat
| vEGETARIBERCT

Vegetarisches Gemuse-Curry
mit Ka ir-Limettenblattern und Basmatireis

Kennzeichnungspflichtige Inhaltssto e entnehmen Sie bitte unserem Infoblatt!

Deftiges Hopfenbauerngulasch 24,50
vom Weiderind — nach unserem Rezept mit einem Schuss
WeiRbier verfeinert. In einer pikanten Sauce zubereitet,

dazu reichen wir Rahmspitzkohl und Karto el-Sellerie-Stampf.

Kleine Portion 22,95
GroRe Portion25,95

Sauerbraten vom Rind

mit Grafschafter Rubenkraut und
Mandeln verfeinert

Begleitet wird er von Apfelrotkohl und Karto elknddeln.
Kiferpfanne 19,95
gebraunter Fleischkase auf Speck-Bratkarto eln

mit Schmorzwiebeln und Spiegelei

Herzhafter SpieRbraten vom Schwein 20,50
in wirziger Zwiebelsauce mit Speckbratkarto eln
und buntem Salat

Hausgemachte Rotwein-Stlze 17,50

aus der Metzgerei Ropertz aus Ahrweiler —

mit Speckbratkarto eln, Essiggurke

und Remouladensauce

Gebratene Serviettenknddel 18,95

auf Waldpilzragout mit buntem Salat

Gerne auch mit 2 L6 eln

Pochierte Ahr-Spatburgunder-Birne 10,95

Walnusseis und Vanillesauce

Warme Marillenknddel 11,50

in Butterbrésel auf Vanillesauce

Schokoladenkuchen mit flissigem Kern 11,50

Vanilleeis

Preise inkl. der gesetzlichen MwSt. und in Euro ausgezeichnet



Cola, Cola ohne Zucker, Apfelschorle,
Orangen-, Zitronenlimonade

Gerolsteiner Mineralwasser,
Medium oder Naturell

Fruchtschorle

in der original WECK-Saftflasche mit frischer
Minze serviert, in den Sorten Rhabarber,
Maracuja, Schwarze Johannisbeere

Orangensalft

Apfelsaft

Bitter Lemon, Tonic Water
Kandi Malz

WeilRwein
Riesling, trocken, WG Mayschoss
Riesling, halbtrocken, WG Mayschoss

Blanc de Noir
feinherb, Dagernova
trocken, WG Mayschoss

Rotwein

Spéatburgunder, trocken, Dagernova
Spatburgunder, halbtrocken, Dagernova
Spéatburgunder, trocken, WG Mayschoss

Sekt
Piccolo, Weinmanufaktur Dagernova
Ahr Riesling Sekt, WG Mayschoss

Aperol Spritz

auch alkoholfrei

Tasse Ka ee

Espresso / Doppio

Espresso Macchiato / Doppio
Cappuccino

Latte Macchiato

Tee-Spezialitaten
aus dem Hause EILLES in den Sorten Darjeeling,

Kamille, Frichte, Pfe erminze, Griiner Tee

0,301 3,75

0,251 3,30
0,751 7,80

0,40l 5,65

0,201 4,90
0,201 3,90
0,201 4,00
0,3314,20

0,201 7,50
0,201 7,50

0,201 7,90
0,201 7,90

0,201 8,50
0,201 8,50
0,201 8,95

0,20l 8,50

0,75l 26,50
0,201 7,90

3,10

2,95/4,60
3,20/ 4,90

3,80
4,50
je 3,20

Brauhausschnaps 33% vol. 2cl 3,50
Hochwertiger Spirituosen-Genuss, hergestellt mit viel Liebe zum
Detail und exklusiv fir uns abgefullt von der Eifel-Destillerie P.J.
Schuitz in Lantershofen. Seine feinen, ausgewogenen Noten ma-
chen ihn zu einem perfekten Begleiter fur gesellige Runden oder
als edles Geschenk.

Bierlikor 25% vol. 2cl 3,90

Grundlage ist unser edler Schneebock, der die malzigen Nuan-
cen dieses feinherben Likors unterstreicht.
Enthalt Gerstenmalz (Gluten).

Eifelgeist 47% vol. 2cl 4,50

aus der Eifel-Destillerie P.J. Schiitz in Lantershofen. Einzigartig!
Ein Elixier aus 42 handverlesenen Heil- und Geschmackskrau-
tern, Bluten und Wurzeln, die aus der Krauterkunde seit altersher
bekannt sind.

International pramiert.

Ahrtrester 43% vol. 2cl 3,90

Bei uns ist es der bekannte und geschatzte Trester-Branntwein
vom Spatburgunder. Die abgepressten Weinbeeren mit ihren
aromatischen Olen und Estern schenken uns den Trester. Die
Lagerung erfolgt traditionsgemaR in alten Eichenholzfassern.
Dagernova Weinmanufaktur

Ahrweinhefe 40% vol. 2cl 3,90

Weinhefe ist von Natur im Traubenmost enthalten. Nach der
Géarung setzt sich die Hefe am Fassboden ab. Die Hefe wird vom
Wein getrennt. Aus dieser frischen Weinhefe unserer eigenen
Ahrtal-Trauben wird nur dieser klare Branntwein destilliert.
Dagernova Weinmanufaktur

Feine Obstbrande 40% vol. je 2cl 4,25

Von der Birkenhof Brennerei aus traditionellen Obstsorten
destilliert, gereift in ausgewéahlten Cognacfassern.

Alte Birne
Alte Marille
Alte Quetsch

Haselnuss-Likdr 25% vol. 2cl 410

Ein Geschmackserlebnis, hergestellt von Deutschlands altester
Winzergenossenschaft Mayschoss-Altenahr.

Ramazzotti 30% vol. 4cl 6,10

Krauterlikor auf Eis mit Zitrone

PROBIER MA
AHRTAL

MIT UNSEREM DREI GAR

Aktionszeitraum 30.01. bis 31.03.2026

Auch in einer vegetarischen
Variante erhaltlich — bitte sprich
unser Servicepersonal an.

*Optional mit Ahrweinbegleitung (drei
Glaser zu je 0,1 ') zzgl. 14,00 pro Person

FIEISEinkl. der gesetzlichen MwSt. und in Euro ausgezeichnet



Helles (mildes helles untergariges Vollbier)
Geschmack: feine angenehme Hopfenbittere
in Einklang mit einem aromatischen, fein sif-
lichen Malzkorper.

Stammwiirze: 11,5%, Alkohol: 5,0% vol.
Schmeckt besonders gut z. B. zum Brauhaus
Cheese-Burger

0,25l 3,45

0,40l 4,95

Naturtriib (untergariges naturtriibes Vollbier)

Geschmack: hopfenaromatisch, unterlegt von
einem sanften Malzkdrper.

Stammwiirze: 11,9%, Alkohol: 5,0% vol.
Schmeckt besonders gut z. B. zu unserem
herzhaften Spiel3braten

0,25l 3,45

0,401 4,95

Braunbier (mildes dunkles obergariges Vollbier)

Geschmack: feine angenehme Hopfenbittere
flankiert von dezenten malzigen Réstaromen.
Stammwiirze: 11,3%, Alkohol: 4,9% vol.
Schmeckt besonders gut z. B. zu Sauerbraten
vom Rind nach Omas Rezept

0,25l 3,45

0,40l 4,95

Weizenbier (obergariges Vollbier)
Geschmack: sanfte, zurlickhaltende Hopfen-
bittere mit fruchtigen Akzenten flr einen voll-
mundigen Geschmack.

Stammwiirze: 12,5%, Alkohol: 5,4% vol.
Schmeckt besonders gut z. B. zu Hopfenbau-
erngulasch vom Rind

0,40l 5,20

CRAFT BEHHRSAISON

Frisch vom Fass und nur fur kurze Zeit:
Unser saisonales Brauerlebnis. Im Tasting-
Glas serviert. Frag einfach unseren Service
nach dem aktuellen Angebot!

0,30l; Preis laut Aushang

Pils alkoholfrei

Geschmack: Im Antrunk tre en viel Frische
und feines Prickeln auf nachklingende Hopfen-
und Wermutnoten, die mit ihrer Aromatik die
malzige SiiRRe ideal abrunden.

Stammwiirze: 11,2%, Alkohol: 0,0% vol.
Schmeckt besonders gut z. B. zu unseren
Brauhaus-Salaten

0,25l 3,45

0,40l 4,95

Benediktiner WeilRbier alkoholfrei

Geschmack: Frische, stiRliche und weiche
Malzaromen; Zitrusnoten, insbesondere
Mandarine.

Stammwiirze: 7,2%, Alkohol: <0,5% vol.
Schmeckt besonders gut z. B. zu unseren
Schnitzeln

0,50l 5,65

Im Biergarten servieren wir nur grol3e Getranke.



Geschenkideen und Gutscheine finden Sie in
unserem Brauhaus-Shop. Sprechen Sie uns an.

GUTSC |

Hier vor Ort und online
zum Selbstausdrucken
—ideal fur ;
Kurzentschlossene |

BIER STA
BLUMENR

eschenkbox mit

? Bieren nach Wahl oder
1 Bier nach Wahl und
einem Bierglas 0,25l

9.90

HANDTASCHE

in den Sorten Helles, Braun-
bier, Naturtriibes, Heller
Bock, Sommerpils, Festbier
und Schneebock

3er 14,90
6er 19,90

Im Biergarten servieren wir nur grof3e Getranke.



